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МЕНЮ 
основного (организованного) питания 

студентов ГПОУ ЯО Ярославского градостроительного колледжа, 
обучающихся по программам подготовки квалифицированных рабочих 

и служащих среднего профессионального образования

ОБЕД Комплекс

" 25" мапреля 2024 г.

Итого: ~ " 114-00

Наименование Вес, г/Объем, мл Калорийность Цена
Суп картофельный с яйцом и фрикадельками 15\250 № 14 д\п 
кмргофель. гоьялпна б\к. лук. морковь, яйцо. масло растительное, соль, 
лаьривыл лист

15/250 146.68
Белки - 6.32. Жиры - 4.5$. Ут

20.05

25.00

Жаркое по-домашнему 1/300 № 394- сб 1994г.
киргофеч!-. карбонат о .к. лук. масло растительное. юмаг. соль, нереп красный

1/300 394.11 55.00

Компот из смеси сухофруктов 1/200 № 588 - 1994 г. 1/200 79.84 5.00

Хлеб ржаной порционный 1/30 51.24
Белки - 1 9S. Жиры - 0.36. У:

10.(12

2.00

Пирожок с яйцом 1/100
мука. яйцо. сахар, масчо растительное. масло сливочное, соль. дрожжи

1/100 377.15

51 ,‘М

27.00

Заведующий столовой:____

Заведующая производством:

Бухгалтер:_______________

Котова С.10.

Степанычева О.В.

Махрачева И. А.


