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" 15" мапреля 2024 г.

Заведующая производством:

Наименование Вес, г/Объем, мл Калорийность Цена
Рассольник ленинградский с говядиной и сметаной 20/250/10 20/250/10 185.75 40.00
рец. 129/3 1994г.
карюфель. говядина б’к.. огурцы солевые, морковь, с.мегаиа, лук, масло растится ;сс. Пелки - 8.35. Жир| 1 9.2 5
перлов;’;!. соль, лавровый лист Угнжи:,! - 17
Котлета рубленая из курицы 1/75 № 97 д\п 1/75 175.11 47.00
кура. хлео итегшчньш. сухари панировочные, масло растительное, соль Белки - 1 и.2 .4\ир1 1-11 АМ.

Углеводы - (■ <>4
Рис отварной № 465 - 1994г.
рис пропаренный. масло сливочное. соль

1/150 224.43
Белки - 3.84, Жир

11.00
>1 - 5.43.

Компот из вишни 1/200 ТТК к. 1/200 92.22 12.00
ьншня. сахар Белки - 0.2(1. Жнр1 f - 0

Vs •и-Щ'. ыц - /л
Хлеб ржаной порционный 1/30 51.24

Бедкп - 1 AS. Ж н ni
2.00

i

Итого: 112-00

/А л.
Заведующий столовой: Котова С.Ю.

Степанычева О.В.

Бухгалтер: Махрачева И.А.


