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Итого: 99-00

Наименование Вес, г/Объем, мл Калорийность Цена
Рассольник ленинградский с говядиной и сметаной 20/250/10 
рец. 129/3 1994г.

е ь п 1ипа б\к, oi урны соленые, морковь, сметана, лук, масло растительное, 
геллиы.и: ilici

20/250/10 185.75

Белки - 8.?5. Жир к 
н'РП-п 1-17

38.00

Печень тушенная в соусе 50\50 № 81д\п, № 408 сб 1994 г
нечет, говяжья, сметана, лук. мука, масло расти ктьнос. 1о.м;п. соль

50/50 193.91
Белки - 1?'.Х5. Жирь 

Угкчюлы - Ч.

38.00 
- IJ.nl.

' /

Каша гречневая рассыпчатая № 74-2010г.
греча, масло «одиночное. соль

1/150 247.59
Белки - В.73. Жирь 

Углеводы - 39.

8.00
- 6.00.

46

Кисель из вишни 1/200 № 590 сб.1994 г 0.00 0.00 13.00

Хлеб ржаной порционный 1/30 51.24
Велм: - ! УХ. Жирь 

У1-.1СВП.Н,: - 10

2.00

Заведующий столовой:____

Заведующая производством:

Бухгалтер:

Котова С.Ю.

Степанычева О.В.

Махрачева И.А.


